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Servierbrett

Produktinformation

Wichtige Hinweise zu Sicherheit und Gebrauch

- Das Servierbrett besticht durch seine dekorative Kombina-
tion aus gedltem Akazienholz und weifem Agglo-Marmor.
Es ist zum Anrichten und Servieren von kalten Speisen wie
2.B. Antipasti, Kdse oder Obst geeignet.

Der Artikel ist konzipiert fiir die Verwendung bei Raum-
temperatur und nicht geeignet zum Kiihlen oder Erwdrmen.

*Holz ist ein Naturprodukt, das mit seiner Maserung jedes
Stiick zu einem Unikat macht. Abweichungen in der Farbe
und Maserung sind normal und beeintrachtigen nicht die
Qualitdt und Funktion des Produkts.

- Agglo-Marmor sieht aus wie echter Marmor, ist jedoch ein
hochwertiger Kunststein. Seine Vorteile gegeniiber Natur-
stein: Eine gleichmdpige Qualitdt, Farbe und Marmorierung
sowie eine bessere Bruchbestandigkeit.

- Die Agglo-Marmoroberfldche ist, wie echter Marmor, sehr
empfindlich und anfdllig fiir Flecken. Vermeiden Sie daher
den Kontakt mit dligen, sehr fettigen oder stark farbenden
Lebensmitteln (wie z.B. Karotten, Rote Beete 0.A.). Diese
kdnnen in das offenporige Material eindringen und Flecken
hinterlassen, die sich kaum entfernen lassen.

» Agglo-Marmor ist nicht sdurebestandig. Richten Sie daher
auf der Agglo-Marmorplatte des Servierbretts kein Obst,
Zitrusfriichte oder andere sdurehaltigen Lebensmittel an.
Vorsicht auch beim Dekorieren mit Zitronenscheiben o.A.

- Schiitzen Sie die Agglo-Marmorplatte des Servierbretts auch
vor Weinflecken, da Wein das Material ebenfalls angreift.

«Verwenden Sie keine spitzen oder kratzenden Gegenstande
auf der Agglo-Marmorplatte, um die Oberfldchen nicht zu
beschddigen. Verwenden Sie die Agglo-Marmorplatte insbe-
sondere nicht als Schneidbrett. Dadurch kdnnen Kratzer im
Material entstehen und zudem Ihre Messer vorzeitig an
Schneidkraft verlieren. Schneiden Sie stattdessen nur auf
der Holzfldche des Servierbretts.

- Bedenken Sie beim Transportieren und Servieren das
hohe Eigengewicht des Artikels. Vermeiden Sie Stope und
Herunterfallen. Es besteht Bruch- und damit Verletzungs-
gefahr!

- Kontrollieren Sie stets den festen Sitz der Aufhangeschlaufe
am Griff, bevor Sie das Servierbrett daran aufhdngen. Das
Servierbrett ist schwer und bruchempfindlich.

Gebrauch

> Nutzen Sie die Holzflache des Servierbretts zum
Schneiden. Schneiden Sie nicht auf der Agglo-Marmor-
platte.

> Richten Sie die Speisen auf der Agglo-Marmorplatte des
Servierbretts an.

Reinigen

I Reinigen Sie den Artikel ausschlieplich von

Hand unter flieBendem Wasser, ggf. unter
‘ Zusatz eines milden ph-neutralen Geschirr-
N spiilmittels. Dabei muss das Wasser vom
{ Agglo-Marmor- zum Holzbereich laufen.
Andernfalls kénnen Abfarbungen vom
Holz unliebsame Spuren im Agglo-Marmor-
bereich hinterlassen. Verwenden Sie ggf. einen weichen

Lappen o.A. und trocknen Sie den Artikel danach sofort
sorgfaltig ab.

- Der Artikel ist nicht spiilmaschinengeeignet und darf nicht
mit alkalischen oder sdurehaltigen Reinigungsmitteln
behandelt werden. Diese greifen das Material an.

- Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden Reini-
gungsmittel und keine scharfkantigen oder spitzen Hilfs-
mittel wie z.B. Drahtschwammchen, Stahlwolle o.A. Dadurch
kdnnen Kratzer im Material entstehen.

- Entfernen Sie Flecken, insbesondere Flecken von 01, Wein
oder saurehaltigen Lebensmitteln/Fliissigkeiten, unmittel-
bar nach ihrem Entstehen, da sie sonst tief in den pordsen
Agglo-Marmor eindringen kdnnen. Verwenden Sie ggf. einen
Spezial-Fleckenentferner fiir Marmor.

- Olen Sie den Holzbereich bei Bedarf vorsichtig mit einem
geeigneten Speisedl (kein Leindl!) nach. Achten Sie darauf,
dass dabei kein Ol in den Agglo-Marmorbereich gelangt!
Lassen Sie das Ol gut einziehen, bevor Sie den Artikel
erneut verwenden.

@ Serving Board

Product information

Important information concerning safety and use

« The serving board looks stylish with its decorative
combination of oiled acacia wood and white agglomerated
marble. It is suitable for arranging and serving cold food,
such as antipasti, cheese or fruit. The product is designed
for use at room temperature and cannot be chilled or
heated.

+Wood is a natural product, and its texture makes every piece
unique. Deviations in colour and texture are normal and do
not impair the quality or function of the product.

+ Agglomerated marble has the same appearance as real
marble, but is an artificial stone. Its advantages over natural
stone include even quality, colour and marbling as well as
a higher fracture resistance.

+ The agglomerated marble surface is, just like real marble,
very sensitive and prone to stains. For this reason, avoid
contact with oily, very greasy or intensely coloured foods
(e.q. carrots, beetroot, etc.). They can penetrate the porous
material and leave stains that cannot be removed.

+ Agglomerated marble is not acid-resistant. For this reason,
do not place any fruit, citrus fruits or other acidic foods on
the agglomerated marble slab. You should also take care
when using lemon slices, etc., as garnish.

+ Protect the agglomerated marble slab of the serving
board from wine stains, as wine also reacts adversely
to the material.

+ Do not use any sharp or abrasive objects on the agglo-
merated marble slab, as this may damage the surfaces.
In particular, never use the agglomerated marble slab as
a chopping board. Doing so can scratch the material and
cause your knife to become blunt more quickly. You should
chop food on the wooden surface of the serving board only.

+When moving and serving food, bear in mind that the product
is heavy, even when it is not loaded. Avoid dropping the
product as well as any impacts. There is a risk of breakage
and injury!

+ Always check that the hanging loop on the handle is secure
before using it to hang up the serving board. The serving
board is heavy and prone to breakage.

Use

D> Use the wooden surface of the serving board to chop
food. Do not chop food on the agglomerated marble slab.

> Arrange food on the agglomerated marble slab of the
serving board.

Cleaning

. | Always clean the product by hand under
running water with a mild, pH-neutral
‘ washing-up liquid if necessary. The water
\ must run down from the agglomerated
V\ { marble section to the wooden section.
Allowing the water to run down from the
wooden section to the marble section can
cause unwanted stains on the agglomerated marble section

from the wood. If necessary, use a soft cloth and then thor-
oughly dry the product immediately afterwards.

« The product is not dishwasher-safe and must not be treated
with alkaline or acidic cleaning products. These will react
adversely to the material.

+When cleaning, do not use any abrasive cleaning products
or sharp or pointed implements, such as wire sponges and
steel wool, as they may scratch the material.

- Remove any stains immediately, especially stains caused
by oil, wine or acidic foods/liquids, as they may penetrate
deeply into the porous agglomerated marble. Use a special
stain remover for marble if necessary.

« Carefully oil the wooden section as needed using suitable
cooking oil (not linseed oil!). Make sure that oil does not
touch the agglomerated marble section! Allow the wood
to absorb the oil properly before using the product again.

www.tchibo.de/anleitungen

@ Planche de service
Fiche produit

Consignes importantes de sécurité et d'utilisation

- Cette planche de service se distingue par une élégante associ-
ation entre bois d'acacia huilé et marbre blanc aggloméré.
Elle est prévue pour le dressage et le service d'aliments
froids tels que des antipasti, du fromage ou des fruits.

Cet article est congu pour étre utilisé a température
ambiante et n'est pas destiné a étre refroidi ou réchauffé.

- Le bois est un produit naturel dont I'é/égant veinage rend
chaque objet unique. Les différences de couleur et de vei-
nage sont un phénomene normal qui ne nuit en rien a la
qualité et au bon fonctionnement du produit.

- Le marbre aggloméré ressemble beaucoup au marbre
véritable, mais c'est une pierre artificielle de haute qualité.
Par rapport a la pierre naturelle, il présente les avantages
suivants: homogénéité en termes de qualité, de couleur et de
marbrure, et résistance a la rupture accrue.

- La surface en marbre aggloméré est, comme le marbre
véritable, trés fragile et sensible aux taches. Evitez donc le
contact avec des aliments huileux, trés gras ou particuliere-
ment tachants (par exemple les carottes, les betteraves
rouges, etc.). lls peuvent pénétrer dans le matériau poreux
ety faire des taches pratiquement impossibles a enlever.

- Le marbre aggloméré ne résiste pas aux acides. Aussi,
ne disposez pas de fruits, d'agrumes ou d'autres aliments
acides sur le plateau en marbre aggloméré de la planche de
service. De méme, faites attention si vous décorez vos plats
avec des tranches de citron ou autres.

- Evitez également les taches de vin, car le vin attaque le
plateau en marbre aggloméré de la planche de service.

+N'utilisez pas d'objets pointus ou abrasifs sur le plateau
en marbre aggloméré afin de ne pas rayer les surfaces.
N'utilisez pas le plateau en marbre aggloméré comme
planche a découper. Vous pourriez faire des rayures a la
surface du matériau, et vos couteaux risqueraient égale-
ment de perdre prématurément de leur tranchant. Coupez
plutdt sur la surface en bois de la planche de service.

+Lors du transport et du service, pensez que l'article
est lourd. Ne le heurtez pas et ne le faites pas tomber.
Il pourrait se briser et provoquer des blessures!

- Vérifiez toujours que la sangle de suspension soit bien fixée
au manche avant d'y accrocher la planche de service.
La planche de service est lourde et cassante.

Utilisation

> Utilisez la surface en bois de la planche de service pour
couper. Ne coupez pas sur le plateau en marbre agglo-
méré.

D> Dressez les aliments sur le plateau en marbre aggloméré
de la planche de service.

Nettoyage

. ! Nettoyez I'article uniquement a la main sous
d I'eau courante, en utilisant éventuellement
‘ un liquide vaisselle doux au pH neutre.

\ L'eau doit s'écouler de la partie marbre
\\_,» { aggloméré vers la partie bois. Autrement,
le bois risque de décolorer et de laisser des
traces indésirables sur la partie marbre
aggloméré. Utilisez éventuellement un chiffon doux ou autre

objet similaire, et essuyez I'article immédiatement aprés
avec soin.

- L'article ne passe pas au lave-vaisselle et ne doit pas étre
traité avec des nettoyants alcalins ou acides, car ils
attaqueraient le matériau.

+ Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits abrasifs ni
d'ustensiles coupants ou pointus tels que des éponges en
paille de fer, laine d'acier ou similaires. Vous risqueriez de
rayer la surface du matériau.

- Enlevez immédiatement toutes les taches, notamment les
taches d'huile, de vin ou d'aliments/de liquides acides, car
elles risqueraient de s'incruster profondément dans le
marbre aggloméré poreux. Si nécessaire, utilisez un déta-
chant spécial pour marbre.

- Si besoin, huilez avec précaution la partie bois avec une
huile alimentaire appropriée (pas d'huile de lin!). Veillez
a ne pas faire couler d'huile sur la partie marbre aggloméré!
Laissez I'huile bien pénétrer dans le bois avant toute utilisa-
tion ultérieure.

www.tchibo.de/instructions

“@ www.fr.tchibo.ch/notices

www.tchibo.cz/navody

@ Servirovaci deska
Informace o vyrobku

DilleZité pokyny k bezpe&nosti a pouZivani

- Servirovaci deska vynika dekorativni kombinaci naolejovaného
akatového dreva a bilého mramoru Agglo. Servirovaci deska
je vhodna k servirovani studenych pokrmd;, jako jsou predkrmy,
syry nebo ovoce.
Vyrobek je urcen k pouzivani pfi pokojové teploté. Vyrobek
neni vhodny k ochlazovani nebo ohfivani.

- Devo je pffirodni produkt, jehoz Zilkovani déla kazdy kus
jedine¢ny. Odchylky v barvé a Zilkovani jsou normalni
a nemaji vliv na kvalitu a funkénost vyrobku.

+Mramor Agglo vypada jako pravy mramor, jedna se ale
0 hodnotny umély kamen. Jeho vyhody oproti pfirodnimu
kameni: Rovnomérnd kvalita, barva, mramorovani a odolnost
v({ici zloment.

+Mramorovy povrch Agglo, stejné jako pravy mramor, je velmi
citlivy a nachylny ke skvrnam. Zabrafite proto kontaktu
vyrobku s olejovitymi, velmi tunymi nebo silné barvicimi
potravinami (jako napf. mrkev, ¢ervend fepa apod.). Tyto
potraviny miiZou zanechdvat skvrny, které proniknou
do otevienych pori materidlu a jsou jen stéZi odstranitelné.

- Mramor Agglo neni odolny vGci kyselinam. Nepokladejte
tedy na plochu z mramoru Agglo servirovaci desky Zadné
ovoce, citrusové plody ani potraviny obsahujici jiné kyseliny.
Dévejte tedy pozor pfi servirovani platkd citronu apod.

- Chrafite plochu z mramoru Agglo servirovaci desky pred
skvrnami od vina. Vino mize material také poskodit.

+Na povrchu z mramoru Agglo servirovaci desky nepouzivejte
7adné $picaté pomdcky ani pomdcky s ostrymi hranami,
abyste neposkodili povrch materidlu. NepouZivejte plochu
z mramoru Agglo servirovaci desky jako prkénko na krdjeni.
Material by se mohl poskrabat a VaSe noZe predcasné ztupit.
Misto toho krajejte pouze na di'evéné plose servirovaci desky.

- Pfi pfenaseni a servirovéni pamatujte na vysokou hmotnost
samotného vyrobku. Zabrafite také ndraz(im a Gderim.
Hrozi nebezpeci rozbiti a ndsledného poranénil

- Predtim, neZ zavésite servirovaci desku, vZdy zkontroluijte,
zda je zavésné poutko pevné pripevnéno k drzadlu.
Servirovaci deska je téZka a kiehka.

Pouziti

D> Ke kréjeni pouZivejte pouze drevénou plochu servirovaci
desky. Na plose z mramoru Agglo nekréjejte.

D> Jidlo servirujte na ploSe z mramoru Agglo servirovaci
desky.

Cisténi

[ Vyrobek umyvejte nejlépe rucné pod tekoucl

g vlaznou vodou. Pokud je tieba, miiZete pouzit
‘ také jemny prostiedek na myti nadobi
\ s neutralnim pH. PFitom musi voda
\\_,{ stékat z plochy z mramoru Agglo
smérem k drevéné. V opacném piipadé
miZe dievo zanechat barevné stopy na

plose z mramoru Agglo. PouZivejte pfitom mékky hadiik
apod. a poté hned vyrobek peclivé osuste.

- Vyrobek neni vhodny pro myti v mycce a nesmi byt oSetfovan
alkalickymi nebo kyselymi Cisticimi prostiedky. To mize
poskodit material.

- K myti nepouZivejte abrazivni Cistici prostredky ani ostré
nebo $picaté pomicky, jako jsou napf. draténé houbicky,
ocelovou vinu, apod. Mohlo by dojit k poSkrabani materialu.

- Odstranujte skvrny, zejména od oleje, vina nebo kyselych
potravin/tekutin, ihned po jejich vzniku, protoZe jinak by
mohly proniknout hluboko do porézniho mramoru Agglo.

V pripadé potfeby pouZijte specialni odstrafiovac skvrn
na mramor.

-V pfipadé potreby potrete jedlym olejem opatrné dfevénou
¢ast (nepouZivejte Inény olej!). Davejte pfitom pozor, aby
se olej nedostal na ¢ast z mramoru Agglo! NeZ zaCnete
vyrobek opét pouZivat, nechte olej poradné vsaknout.

Artikelnummer | Product number | Référence | Cislo vjrobku : 601335
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Deska do serwowania

Informacje o produkcie

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa i uzytkowania

- Ta deska do serwowania przekonuje eleganckg, ozdobng
kombinacja olejonego drewna akacjowego i biatego aglomar-
muru. Przewidziana jest do przygotowywania i serwowania
zimnych potraw, takich jak np. antipasti, sery czy owoce.
Produkt zaprojektowano do uzytku w temperaturze pokojo-
wej - nie nadaje sie do schtadzania ani podgrzewania potraw.

- Drewno jest produktem naturalnym, ktérego elegancki maze-
runek jest unikalny dla kazdego egzemplarza. Pewne réznice
w kolorystyce i mazerunku sg catkowicie normalne i nie maja
wptywu na jakos¢ oraz funkcjonalno$¢ produktu.

+ Aglomarmur wyglada jak prawdziwy marmur, ale w rzeczy-
wistosci jest szlachetnym konglomeratem. Jego zalety
wzgledem naturalnego marmuru to powtarzalna jako$¢,
kolorystyka i marmurkowatosc¢, a takze wieksza odporno$¢
na sttuczenie.

- Powierzchnia aglomarmuru jest nieprzetworzona i dlatego
wykazuje duzg wrazliwo$¢ oraz podatno$¢ na plamy. Dlatego
nalezy unika¢ kontaktu z oleistymi, bardzo ttustymi lub silnie
farbujacymi produktami spozywczymi (takimi jak np. surowa
marchew, buraki czerwone itp.). Soki z takich produktéw moga
wnikna¢ w otwartoporowy materiat i pozostawi¢ bardzo trudno
usuwalne plamy.

- Aglomarmur nie jest odporny na dziatanie kwaséw. Dlatego
na aglomarmurowej ptycie deski do serwowania nie nalezy
przyrzadza¢ owocow, szczegdlnie cytrusowych, ani innych
zawierajacych kwasy produktéw spozywczych. Nalezy tez
zachowac ostroznos$¢ przy dekorowaniu potraw np. plastra-
mi cytryny.

- Aglomarmurowa ptyte deski do serwowania nalezy tez
chronic przed plamami z wina, poniewaz ono takze moze
wejs¢ w agresywne reakcje z materiatem.

- Na aglomarmurowej ptycie deski do serwowania nie nalezy
stosowac zadnych spiczastych lub rysujacych powierzchnie
przedmiotdw, tak aby nie uszkodzi¢ powierzchni. Aglomarmu-
rowej ptyty nie nalezy uzywac zwtaszcza jako deski do kro-
jenia. Moze to prowadzi¢ do powstania zarysowan na po-
wierzchni materiatu i jednoczes$nie do przedwczesnego
stepienia nozy. Zamiast tego nalezy zawsze kroi¢ wytacznie
na drewnianej powierzchni deski do serwowania.

+Przenoszac produkt i serwujac na nim potrawy, nalezy wzia¢
pod uwage jego znaczaca mase wiasna. Nalezy unikac ude-
rzef i upadkdw z wysokosci. Istnieje niebezpieczefstwo
rozbicia i ewentualnych skaleczen!

*Przed uzyciem petelki do zawieszania deski do serwowania
nalezy zawsze sprawdzic, czy jest ona prawidtowo zamoco-
wana na uchwycie deski. Deska do serwowania jest ciezka
i podatna na pekniecia.

Uzytkowanie

> Do krojenia nalezy uzywac wytacznie drewnianej
powierzchni deski do serwowania.
Nie wolno kroi¢ na ptycie aglomarmurowej.

D> Potrawy nalezy przyrzadza¢ na aglomarmurowej ptycie
deski do serwowania.

Czyszczenie

Produkt nalezy czysci¢ wytacznie recznie
pod biezgca woda, ewentualnie z dodatkiem
tagodnego ptynu do mycia naczyr o neutral-
D nym pH. Woda musi przy tym przeptywac
N od czesci aglomarmurowej do czesci

drewnianej deski do serwowania. W prze-
ciwnym razie farbujace drewno deski do
serwowania moze pozostawi¢ niepozadane $lady na powie-
rzchni aglomarmurowej. W razie potrzeby uzy¢ miekkiej
$ciereczki lub podobnego przyboru, a nastepnie od razu
doktadnie wysuszy¢ produkt.

- Produkt nie nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.
Do jej czyszczenia nie wolno uzywac Srodkéw o odczynie
zasadowym lub zawierajacych kwasy. Wchodzg one w agre-
sywna reakcje z materiatem.

- Do czyszczenia nie nalezy stosowac szorujacych srodkow
czyszczacych ani ostrych badz spiczastych przyboréw, takich
jak szorstkie gabki, druciaki itp. Moga one pozostawi¢ zadra-
pania na materiale.

« Plamy, zwtaszcza te z oleju, wina i produktdw spozywczych/
ptynéw zawierajacych kwasy, nalezy usuwa¢ bezposrednio
po ich powstaniu - w przeciwnym razie moga one wnikna¢
gteboko w porowaty aglomarmur. Mozna w tym celu uzy¢
specjalnego odplamiacza do aglomarmuru.

- W razie potrzeby ostroznie naoliwi¢ drewniang cze$¢ deski
do serwowania odpowiednim olejem spozywczym (nie olejem
Inianym!). Zwrdcic przy tym uwage na to, aby olej nie przedo-
stat sie do aglomarmurowej cze$ci deski do serwowanial
Przed ponownym uzyciem produktu nalezy odczekac, az olej
dobrze sie wchtonie.

Go Servirovacia doska

Informacia o vyrobku

DdleZité upozornenia k bezpecnosti a pouZivaniu

- Servirovacia doska vynikne dekorativnou kombindciou
olejovaného agatového dreva a bieleho agglomramoru.
Je vhodna na servirovanie studenych jedal, ako napr.
antipasti, syr alebo ovocie.
Vyrobok je koncipovany na pouZivanie pri izbovej teplote
a nie je vhodny na chladenie alebo ohrievanie.

- Drevo je prirodny produkt a jeho textira robi z kazdého
kdsku unikat. 0dchylky vo farbe a texttre st normalne
a nemaju vplyv na kvalitu a funktnost vyrobku.

+ Agglomramor sice vyzerd ako pravy mramor, jednd sa
ale o kvalitny umely kamefi. Jeho vyhody v porovnani
s prirodnym kamefiom: rovnomerna kvalita, farba
a mramorovanie ako aj lepsia odolnost vodi rozbitiu.

+ Agglomramorovy povrch je rovnako ako pravy mramor
neosetreny a preto citlivy a nachylny na flaky.
Zabrarite preto kontaktu s olejovymi, velmi mastnymi alebo
silne farbiacimi potravinami (ako napr. mrkva, cvikla a pod.).
Mohli by vniknit do otvorenych pérov materidlu a zanechat
flaky, ktoré je takmer nemozné odstranit.

- Agglomramor neodoldva kyselindm. Na agglomramorovej
Casti servirovacej dosky preto nearanZujte ovocie, citrusové
plody alebo iné potraviny obsahujlce kyseliny. Opatrne aj
pri dekorovani citrénovymi platkami a pod.

- Agglomramorovi Cast servirovacej dosky chréiite aj pred
vinovymi flakmi, vino material tieZ narusi.

- Na agglomramorove;j doske nepouZivajte Spicaté alebo
abrazivne predmety, aby sa nepoSkodili povrchy. Agglomrae
morovi dosku obzvlast nepouZivajte ako dosku na kréjanie.
Na povrchu materidlu by mohli vzniknt Skrabance a okrem
toho sa tym predcasne stupia vase noZe. Miesto toho kréjaj-
te len na drevenej ploche servirovacej dosky.

- Pri prendSani a servirovani zohladnite taZki vlastnd véhu
vyrobku. Zabrafite ndrazom a pddom. Hrozi nebezpecenstvo
rozbitia a tym aj poranenia!

- Pred kazdym zavesenim servirovacej dosky za slucku na
rukovati vzdy skontrolujte, ¢i je pevne upevnena. Serviro-
vacia doska je tazka a nachylnd na rozbitie.

Pouzivanie

D> Na krajanie pouZivajte dreven( plochu servirovacej
dosky. Nekrajajte na agglomramorovej doske.

> Pokrmy naaranZujte na agglomramorovej Casti
servirovacej dosky.

Cistenie

[ Vyrobok Cistite vylucne ruéne pod tecdcou

g vodou, prip. s pridanim jemného, pH neu-
‘ tralneho Cistiaceho prostriedku na riad.
\ Pritom musi voda tiect z agglomramo-
V) & rovej Casti k drevenej. V opacnom pripade
mdZe zafarbend voda z dreva zanechat sto-
py na agglomramorovej Casti. PouZivajte

pritom mékki handricku a pod. a potom vyrobok ihned'sta-
rostlivo osuste.

- Vyrobok nie je vhodny do umyvacky riadu a nesmie sa
Cistit alkalickymi Cistiacimi prostriedkami ani prostriedkami
s obsahom kyselin. Mohli by narusit povrch materidlu.

- Na Cistenie nepouZivajte Ziadne abrazivne Cistiace pro-
striedky ani ostrohranné alebo Spicaté pomdcky, ako napr.
drotenky, ocelovid vinu a pod. Na materiali by mohli spdsobit
Skrabance.

- Vzniknuté flaky, najma flaky od oleja, vina alebo potravin ob-
sahujlcich kyseliny, odstrafujte bezprostredne po ich vzniku,
inak mdzu prenikndt hiboko do pérov agglomramoru. Prip.
pouZite Specidlny odstrariovac flakov na agglomramor.

- Drevend Cast v pripade potreby naolejujte vhodnym jedlym
olejom (nie [anovym olejom!). Dbajte na to, aby sa olej
nedostal na agglomramorovii ¢ast! Olej nechajte dobre
vsiaknut, predtym ako vyrobok opatovne pouZijete.

www.tchibo.pl/instrukcje

@ Talca

Termékismertetd

Fontos tudnivalok a biztonsaghoz és a hasznalathoz

- A télca olajozott akdcfa és fehér Agglo-marvany kombing-
ci6ja. A termék hideg ételek, mint antipasti, sajt vagy
gylimolcs télaldsara alkalmas.

A termék szobahdmérsékleten torténd haszndlatra lett
kialakitva, nem szabad leh(iteni vagy felmelegiteni.

- A fa természetes anyag, ezért az erezet kovetkeztében
minden darab egyedi. A szin- és erezetbeli eltérések telje-
sen normalisak és nem befolydsoljdk a termék mindségét
és funkciojat.

+ Az Agglo-marvany dgy néz ki, mint az igazi marvany, azon-
ban kivald min6séqgli miiké. Az természetes kdvel szembeni
el6nyei: egyenletes mindség, szin és marvanyozds, valamint

+ Az Agglo-marvanyfeliilet, mint az igazi marvanynal, nagyon
érzékeny és kdnnyen foltok képzddnek rajta. Ezért keriilje,
hogy a termék az olajos, nagyon zsiros vagy erds szinezé-
anyaggal rendelkez élelmiszerekkel (pl. sargarépa, cékla
sth.) érintkezzen. Ezek behatolhatnak a lyukacsos szerkeze-
ti anyagba, és olyan foltokat hagyhatnak, amelyeket alig
lehet eltavolitani.

- Az Agglo-marvany nem savdllo. Ezért ne télaljon gylimél-
csot, citrusféléket vagy més sav tartalmd élelmiszert a
talcan. Vigydzzon akkor is, ha citromkarikakat vagy hasonld-
kat hasznal dekoralashoz.

- Ovja a talca Agglo-mérvany lapjat borfoltoktl is, mert
a bor szintén megtdmadja az anyagot.

+ Az Agglo-marvanylapon ne hasznaljon hegyes vagy karcold
hatdsu eszkozoket, nehogy megsértse a feliiletét. Soha ne
hasznélja az Agglo-marvény lapot vdgddeszkaként. Ezaltal
karcoldsok keletkezhetnek a feliiletén, és a kés is hamarabb
eltompul. Csak a télca fa részén vagjon.

- A szallitds és talalas sordn vegye figyelembe a marvany
talca nehéz stlyat. Kerillje az it6déseket és a leesést.
Torésveszély és ezéltal sériilésveszély all fenn!

- Miel6tt felakasztand a terméket, ellendrizze, hogy az
akasztohurok biztosan tart-e. A télca nehéz és torékeny.

Hasznalat

D> Vagashoz csak a talca fa részét hasznalja.
Ne végjon az Agglo-marvény lapon.

D> Az ételeket a talaldshoz a talca Agglo-marvany lapjara
helyezze.

Tisztitas
. [ A terméket csak kézzel mosogassa el folyd
viz alatt, esetleq kiméld, pH semleges
‘ mosogatdszer felhasznaldsdval. Ekozben
\ a viz az Agglo-marvanytol a fa rész felé
&,\/’ folyjon. Ellenkezd esetben a fa szinanyagai
nemkivanatos foltokat okozhatnak az
Agglo-marvényon. Sziikség esetén hasznal-

jon egy puha mosogatérongyot vagy hasonl6t, majd azonnal
alaposan tordlje szdrazra.

- A termék nem tisztithaté a mosogatdgépben, és nem
kezelhetd alkali vagy savat tartalmazé tisztitdszerekkel.
Ezek megtdmadjdk az anyag feliiletét.

« A tisztitashoz ne haszndljon sdrol hatdsd tisztitdszert,
illetve éles vagy hegyes segédeszkozoket, pl. drétkefét,
acéldorzsit és hasonldkat, mert ezek megkarcolhatjak
a feliiletét.

« A foltokat, kiilondsen olaj-, bor- vagy savtartalmd élelmi-
szerek/folyadékok okozta foltokat, azonnal a keletkezésiik
utan tévolitsa el, kiilonben ezek mélyen behatolhatnak
az Agglo-marvany lyukacsos szerkezetébe. Sziikség esetén
hasznéljon marvanyhoz alkalmas specidlis folttisztitot.

- Sziikség esetén dvatosan olajozza be a fa feliiletet eqy
arra alkalmas étolajjal (ne lenolajjall). Ugyeljen arra, hogy
kdzben ne keriljon olaj a marvény feliiletre! Miel6tt Gjra
haszndlnd a terméket, hagyja, hogy teljesen beszivédjon
az olaj.

www.tchibo.sk/navody
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@ Servis tepsisi
Uriin bilgisi
Giivenlik ve kullanima dair 6nemli bilgiler

- Servis tepsisi, yagli akasya agaci ve beyaz aglo-mermerin
dekoratif kombinasyonu ile etkileyicidir.
Ornedin orddvr, peynir veya meyve gibi soguk yiyecekleri
servis etmek icin uygundur.
Uriin oda sicakliginda kullanilmak iizere tasarlanmigtir ve
soGutma veya Isitma igin uygun dedgildir.

+ Ahsap, damarlari her bir parcay! benzersiz kilan dogal bir
tirlindir. Renk ve grendeki sapmalar normaldir ve iriiniin
kalitesini ve islevini etkilemez.

+ Aglo mermer gercek mermere benzeyen yiiksek kaliteli bir
yapay tastir. Dogal tasa gore olan avantajlari: esit oranli
kalitesi, renkleri ve mermer damarlari ayrica kirilmaya karsi
daha direnglidir.

+ Aglo mermer ylizeyi gercek mermer gibi cok hassas ve leke-
lenmelere meyillidir. Bu nedenle yagli, cok yagli veya asiri
renk veren gidalarla (6rn. havug, pancar vb.) ile temas
etmesini dnlemelisiniz. Bunlar acik gozenekli malzemeye
niifuz edebilir ve zorlukla gikarilabilen lekeler olusabilir.

+ Aglo mermer aside dayanikli degildir. Bu nedenle meyveler,
turunggiller veya diger asitli gidalar servis tepsisinin Aglo
mermer plakasl izerinde sunulmamalidir. Limon dilimleri
vb. ile siislerken de dikkatli olun.

+ Servis tepsisinin Aglo mermer plakasini sarap lekelerine
karsi da koruyun, ¢iinkii sarap da ayni sekilde malzemeyi
lekeler.

+ Yiizeylerin hasarlanmasini 6nlemek icin Aglo mermer plaka
tizerinde sivri uclu veya asindirici gerecler kullanmayin. Aglo
mermer plakayi dzellikle kesim tahtasi olasi olarak kullanma-
yin. Aglo mermer iizerinde bigak cizikleri olusur ve ayrica
bigaginizin kdrlesmesine neden olabilir. Bunun yerine sadece
servis tepsisinin ahsap ylizeyi lizerinde kesin.

- Tasirken ve servis ederken driiniin yiiksek bir agiriga sahip
oldugunu unutmayin. Darbeleri ve asagiya diismesini dnle-
yin. Parcalanma ve bu nedenle yaralanma tehlikesi vardir!

+ Servis tepsisini asmadan dnce asma halkalarinin yerine siki
oturup oturmadigini kontrol edin. Servis tepsisi agirdir ve
kirilabilir.

Kullanim

D> Kesim islemleri igin servis tepsisinin ahsap ylzeyini
kullanin. Aglo mermer plaka iizerinde kesim yapmayin.
D> Yiyecekleri servis tepsisinin Aglo mermer plakasi tizerin-

de sunmayin.

Temizleme

[ Uriinii sadece akan su altinda elle

4 temizleyin, gerekirse yumusak pH notr bu-
‘ lasik deterjani ekleyin. Bu esnada su Aglo
\ mermer ve ahsap alandan akmalidir. Aksi
\\_, < halde ahsaptan kaynakli renk degisiklikleri
Aglo mermer alaninda hos olmayan izler
birakabilir. Gerekirse yumusak bir bez vb.
kullanin, ardindan driini hemen iyice kurulayin.

+ Uriin bulasik makinesinde yikamak icin uygun degildir
ve alkalik veya asitli deterjanlarla islem gérmemelidir.
Bunlar malzemeyi asindirir.

- Temizlemek icin asindirici deterjanlar ve keskin veya sivri,
orn. tel siinger veya fir¢a, bulasik teli gibi yardimci nesneler
kullanmayin, bunlar malzemenin gizilmesine neden olur.

+ Yag, sarap veya diger asitli gidalar/sivilar olusumundan
hemen sonra temizlenmelidir, aksi halde gdzenekli Aglo
mermerin icerisine sizabilir. Gerekirse mermer igin 6zel leke
temizleyicileri kullanin.

- Gerektiginde ahsap alani dikkatlice uygun bir pisirme
yaduyla (keten tohumu yag degil!) yaglayin. Bu esnada
Aglo mermer alanina yag ulasmamasina dikkat edin! Uriinii
tekrar kullanmadan &nce yagin iyice emilmesini saglayin.
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